Prickelnder
Fresco Spritz

8,90€

CERME

DAS GRIABIGE WIRTSHAUS

LN GER

UNSERE SCHPESCHL-HERBST-KARTERL

LTEBE GASTE,

auf unserer Schpeschl-Herbst-Karterl findet lhr immer ein paar besondere Schmankerl,
die wir fiir Euch in unserer Hexenkiiche zaubern.

Das Jahr bietet so viele wunderbare saisonale Lebensmittel, dass es nie langweilig wird. Wir iiberraschen Euch gerne, ob
mit Klassikern der bayrisch-deutschen Kiiche oder auch mal mit etwas Ausgefallenerem, denn stillsitzen konnen wir
nicht so richtig gut und deshalb wollen alle Ideen raus!

Das ganze Germeringer-Team wiinscht Euch einen guten Appetit und eine tolle Zeit bei uns.

Kiirbis kiisst Croiiton

Kirbissuppe mit Kirbiskerndl, Kiirbiskernen
und CroGtons

Spitzle auf Tauchgang
Leberspitzle in Rinderkraftbriihe

Herbstlich elegant

hauchdiinn geschnittene, gerducherte Enten-
brust mit karamellisierten Walntissen angemacht
mit fruchtigem Preiselbeer-Dressing

Griines Gliick

Krauter-Gnocchi in Orangenbutter mit Graved
Lachs garniert mit Rucola, karamellisiertem
Kiirbis, Kiirbiskernen und Orangenfilets

Der Brotlose — mit Haferflocken-Paddies

dazwischen Graved-Lachs mit Gurke-Merrettich-
Salat dazu ein frischer Ananas-Lauchsalat

Dunkle Versuchung

Schwarze Tagliatelle mit gebratenen Austern-
pilzen, karamellisiertem Kiirbis, Kiirbiskernen,
garniert mit Rucola

Klassisch gerollt

herzhafte Rinderroulade gefullt mit Speck,
Zwiebeln und saurer Gurke dazu gibt’s Kartoffel-
Blaukraut-Stampf mit einem extra Blaukraut-
Haubchen

Herbstlicher Waldgenuss

Rehschéauferle mit Thymianpolenta und einer
feinen Wachholder-Sahne-Sof3e mit Williams-
birne und Preiselbeeren

Fruchtig-wild

Hirschgeschnetzeltes geschwenkt in Sauer-
kirschrahm mit Rosenkohl-Serviettenknodel,
garniert mit Rosenkohl-Blittern

Quakende Gaumenfreude

mit zwei kleinen Kartoffelknodeln und Blaukraut
142 Ente

14 Ente

26,80 €

2390 €
19,90 €

Etwas SiiBes zum Abschluss?!

SiiBe Verfiihrung

Dampfnudel-Duett gefiillt mit Heidelbeeren und
Marille in cremiger Vanillesofse

Fruchtiger Abschluss

Apfelstrudel geschichtet mit fruchtigen
Apfelstreifen, Sahnehiubchen und ein Hauch
von Karamell




