
Goldene Kürbiscreme 6,70 €
Hausgemachte Kürbiscremesuppe garniert mit 
einem Schuss Kürbiskernöl und gerösteten 
Kürbiskernen

Ein Fest für die Sinne: Herbstzauber-Salat 19,80 €
Bunter Herbstsalat mit gratiniertem Ziegenkäse, 
karamellisierten Kürbisspalten, frischen Feigen 
und einem fruchtigen Brombeerdressing

Aloha Hawaii Bowl 20,90 €
Exotische Bowl mit in Panko-Kokos gebackener 
Garnele, gebackener Ananas, karamellisiertem 
Kürbis, Edamame, Rote Beete und abgerundet 
mit einem cremigen Kokos-Dressing

Herbstliche Pappardelle 18,90 €
mit einer würzigen Mischung aus Blattspinat, 
Chili und Knoblauchöl, gekrönt mit einem zar-
ten, gebratenen Lachsfilet

Burger der regnerischen Jahreszeit 16,80 €
Saftiger Lachsburger mit einem hausgemachten 
Spinat-Bun, gebratenem Lachs, Gurken, reifen To-
maten und einem erfrischenden Dill-Lemon-Dip 
wahlweise mit reschen Bratkartoffeln, Pommes 
oder einen kleinen gemischten Salat (je 3,92 €)

G e r m e R i n g e r
das griabige wirtshaus

UNSERE SCHPESCHL-KARTERL
Liebe Gäste,

auf unserer Schpeschl-Karterl findet Ihr immer ein paar besondere Schmankerl, 
die wir für Euch in unserer Hexenküche zaubern. 

Das Jahr bietet so viele wunderbare saisonale Lebensmittel, dass es nie langweilig wird. Wir überraschen Euch gerne, ob 
mit Klassikern der bayrisch-deutschen Küche oder auch mal mit etwas Ausgefallenerem, denn stillsitzen können wir 

nicht so richtig gut und deshalb wollen alle Ideen raus!
Das ganze Germeringer-Team wünscht Euch einen guten Appetit und eine tolle Zeit bei uns.

Prickelnder 
Fresco Spritz
8,90 € Tequila Sunrise 8,90 €

Cocktail
des Monats

Zum Süßen Abschluss …
Körbchengröße B 8,50 €
Germknödel gefüllt mit Powidl, bestäubt mit 
Mohnzucker dazu leckere Vanillesauce

Kuscheliger Abschluss 11,80 €
lauwarmer Schokokuchen mit flüssigem Kern, 
garniert mit frischen Früchten und zur 
Abkühlung eine Kugel Eis

Traditioneller Sauerbraten 24,90 €
serviert mit hauseigenen Serviettenknödeln 
und Blaukraut

Unser bayrisch Cordon bleu aus dem Haus 22,10 €
gefüllt mit Angebatzdem und karamellisierten 
roten Zwiebeln dazu resche Bratkartoffeln

Ein wildes Vergnügen 23,90 €
Hirschschnitzel gebraten in Haselnuss-Panade 
dazu reichen wir einen bunten Rote-Beete-
Kartoffelstampf

Ochsenbackerl 23,90 €
mit Rotwein-Kräuter-Jus und Kartoffel-
Karottenstampf


