
G e r m e R i n g e r
das griabige wirtshaus

Feines cremiges Spargelsüppchen 6,80 €
mit hausgemachten Croûtons

Als Appetizer:
Tagliata vom Grill 18,90 €
auf einem Salat aus eingelegtem Spargel-Rucola, 
mariniert mit einer Balsamico-Erdbeer-Vinaigrette

Haussalat an Bärlauch-Vinaigrette 16,50 €
garniert mit Spargel, gekochtem Ei und dazu 
Hausbrot

Salat vom frischen Spinat und Babymangold 21,90 €
an Safrandressing, verfeinert mit einer Vanille-
birne, Walnüssen und karamellisiertem Ziegenkäse

Bunte Schüssel – Bowl 16,10 €
mit frischem Spargel, schwarzen Linsen, 
Blaukraut, Ei und rote Beete an Erdnusssauce

Endlich Frühling:
Portion Stangenspargel 22,90 €
mit Butter oder Soße Hollandaise und 
Salzkartoffeln
dazu wahlweise 
Kleines Schnitzel „Wiener Art“ (6,90 €)
Lachsfilet (7,20 €)
Rinderlende  (7,20 €) 
Schwarzwälder Schinken (6,90 €)

UNSERE SCHPESCHL-KARTERL
Liebe Gäste,

auf unserer Schpeschl-Karterl findet Ihr immer ein paar besondere Schmankerl, 
die wir für Euch in unserer Hexenküche zaubern. 

Das Jahr bietet so viele wunderbare saisonale Lebensmittel, dass es nie langweilig wird. Wir überraschen Euch gerne, ob 
mit Klassikern der bayrisch-deutschen Küche oder auch mal mit etwas Ausgefallenerem, denn stillsitzen können wir 

nicht so richtig gut und deshalb wollen alle Ideen raus!
Das ganze Germeringer-Team wünscht Euch einen guten Appetit und eine tolle Zeit bei uns.

Was sind schon ein paar Kalorien …
Lauwarmer Schokokuchen 11,80 €
mit flüssigem Kern garniert mit Früchten dazu 
eine Kugel Eis 

Frische marinierte Erdbeeren 9,90 €
an Mascarponecreme 

Schweinefiletmedaillons 26,90 €
im Speck-Bärlauch-Mantel an einer feinen 
Rahmsoße dazu gebratener grüner Spargel und 
Butterkartoffeln

Ein Burger mal anders 17,50 €
Hausgebackenes Bun verfeinert mit Körnern, 
Kräutern und Käse, belegt mit Salat / Tomate /
Hähnchen/Mozzarella und einem Mango-Chili-Dip
wahlweise mit Pommes oder gemischten Salat 
je 3,92 €

Lecker Bärlauch-Spargel-Risotto 24,50 €
mit 3 Stück Garnelen, Cocktailtomaten, 
Parmesan und Rucola garniert

Gebratenes Lachssteak 24,50 €
auf Tagliatelle in einer cremigen Bärlauchsauce 
garniert mit mariniertem Rucola

Urhelles vom Fass
0,50 l 4,70 €
0,30 l 3,70 €
Trosthammer
0,33 l 4,50 €

Unser Sirup des Monats:

Lavendel-Orange
als Schorle 5,90 €
als Spritz 8,90 €


