CERMEMETNGEHR

DAS GRIABIGE WIRTSHAUS

LTTAGSRARTE

vom 14.06.2021 bhis 20.06.2021
Giiltig immer Montag - Freitag von 11:30 - 14:30 Uhr, Feiertage ausgenommen

LTEBE GASTE,

auf unserer Mittagskarte findet lhr immer ein paar frische und hausgemachte Mittagsschmankerl, begleitet von einigen Gerichten aus
unserer Hauptkarte. Zu jedem Essen konnt Ihr eine kleine Tagessuppe oder einen kleinen Beilagensalat, zu einem Aufpreis von 1,90 € wahlen.

Das ganze Germeringer-Team wiinscht Euch einen guten Appetit und eine tolle Zeit bei uns.

Eure Heike & Manu

GroBer Salatteller mit Melone und Fetakise At ¢ 950¢€
dazu frisches Baguette

Hausgemachter Hiihnernudeltopf mit Gemiise A1.F 6,50 €
Abgebraunter Leberkas mit Spiegelei A1 € 150 €

2 Scheiben abgebraunter Leberkas mit Spiegelei und hausgemachtem Kartoffel-
Gurken-Salat

Tagliatelle Frutti di Mare in fruchtiger TomatensoBe A1 C: G B. R, Z1 8,90€
dazu unsere hauseigene Remoulade

Hiihnchen-Rahm-Geschnetzeltes, mit frischen Krautern und Reis 950€
Unser rescher Schweinebraten A1, M. 21,74, 211, C, G 12,50 €

mit zwei Knodeln und Speckkrautsalat

Paniertes Schweineschnitzel ,,Wiener Art* AL ¢ 12,50 €
wahlweise mit gemischtem Salat, Pommes oder Rostkartoffeln serviert

Samige Bergkisespitzle A1.21.C. 6 8,90 €
mit hausgemachten Rostzwiebeln

Bunter Salatteller mit hausgemachten Kaspressknodeln M. Z1. 24,711, ¢, ¢ 10,90 €
mit Krauterquark und ofenfrischem Baguette

Hausgemachter Semmelknddel At €. 6.1 8,50€
in simiger Rahmschwammerlsof3e

Germeringer Wurstsalat oder Schweizer Wurstsalat A1. ¢ 6 850€/990€

Regensburger von der Metzgerei Bauch im kraftigen Sud, mit Essiggurken und
Zwiebeln. Mit oder ohne Emmentaler. Dazu frisches Bauernbrot

Cord on Bleu a la Zambatzter A1.M.21,24,211,C,6 1390 €
wahlweise mit Pommes oder reschen Bratkartoffeln

Lusatzstoffe:

1 Konservierungsstoffe, 2 Geschmackverstarker, 3 Antioxidatonsmittel, 4 Farbstoffe, 5 Phosphat, 6 SiiBmittel, 7 koffeinhaltig, 8 chininhaltig, 9 geschwarzt, 10 enthalt Phenylaninquelle, 11 geschwefelt; Die Allergenliste kannst du gerne bei unseren Mitarbeitern erfragen.
Fiir Speisen und Getranke werden ausgewahlte und frische Zutaten verwendet, die groBteils aus der Region stammen und frisch zubereitet werden. Beziiglich Ihrer eigenen Sicherheit und Gesundheit, was Allergien und Unvertraglichkeiten betrifft und um der
Sorgfaltspflicht, lhnen als Gast des Germeringer — das griabige Wirtshaus nachzukommen, liegt es auch in Ihrer Hand und Verantwortung, sich vorab - aufgrund der EU-Lebensmittelinformationsverordnung ab 13.12.2014 - vor lhren Bestellungen, dem Kauf und dem
Verzehr der hier im Germeringer- das griabige Wirtshaus und auch togo bestellten Speisen, bei dem dafiir geschulten Personal und der separaten Auflistung iiber die Inhaltsstoffe (wie z.B.: Konservierungsstoffe, Farbstoffe, Antioxidationsmittel, Nitritpokelsalz, Nitrat,
Geschmacksverstérker, Schwefel, SiiBungsmittel, Phosphat, Koffein, Alkohol, Chinin, Taurin, Sulfite, etc.) zu informieren. Der Verzehr von mitgebrachten Speisen und Lebensmittel, sowie Getranken ist nicht gestattet. Andernfalls iibernehmen wir in beiden Féllen
keine Haftung. Danke fiir lhr Verstandnis und Kooperation. Alle aufgefiihrten Preise verstehen sich in € und inkl. 7% bzw.19% MwSt. Ab dem 01.07.2020 gelten auf im Haus verzehrte Speisen 5% und auf Getrénke 16% MwsSt. In Kooperation mit Strom Germering,
Volksbank & Raiffeisenbank Fiirstenfeldbruck e.G., Stadt Germering, Hacker Pschorr. Vielen Dank fiir lhren Besuch und das gesamte Team wiinscht Ihnen einen schdnen Tag!



